
価格は全て税込みとなります。

山海の珍味を集め、１週間以上掛けてじっくり調理。濃厚
な味わいと香りが絶妙に混ざり合います。
徳の高い名僧でも、香りにつられ、塀を跳び越えたほどと
いう特別なスープにイヌトウキ５～７年根を入れました。

・イヌトウキ茶　・５品の前菜
＊牛肉と豆腐のとろみスープ
＊薄皮小籠包　＊沖縄豚の柔らか煮込みと豆腐
＊薬膳粥　・本日のデザート
・エスプレッソ or 紅茶・ハーブティー

日本山人蔘は日本にだけ生息するセリ科のハーブです。
コエンザイムQ10、コラーゲンの素であるヒドロキシプロリン、鉄や
亜鉛などのミネラル、ビタミン、アミノ酸など、約73種類もの天然成分
を含んでおり、アンチエイジングを大いに期待できる健康食品です。

 株式会社アピカ・コーポレーション
 代表取締役　斎田圭子

日本山人蔘
イヌトウキランチコース 5,900円

＊印の料理には粉末日本山人蔘が入っております。

（
税
込
）

19,100円
（
税
込
）

日本山人蔘
イヌトウキディナーコース

美と健康飲茶協会アンチエイジングコース

29,000円
（
税
込
）

※要予約

日本山人蔘イヌトウキ
５～７年根入り特別料理

佛跳牆（山珍海味のスープ）

・イヌトウキ茶　・９品の前菜
＊フカヒレ入りとろみスープ
＊季節の揚げ魚ソース掛け　＊地鶏のタイ風味
＊銀鱈の清蒸し　＊季節の野菜
・海鮮冷麺　・本日のデザート
・エスプレッソ or 紅茶・ハーブティー

不老フード🄬　

日本山人蔘イヌトウキ５～７年根

一人前


